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Myrne Meulendijks met het perenijs waarmee ze de Gouden IJsspatel won. — © Raphael Dren 

MEIJEL Het lekkerste ijs van Nederland komt dit jaar uit Meijel. Myrne 

Meulendijks van ’t IJshofje won vorige week de Gouden IJsspatel met 

het perenijs waarvoor ze samen met haar moeder Mariëlle het recept 

bedacht.  

Dertig professionele ijsmakers uit het hele land kregen tijdens de voorrondes van de 

nationale IJsVak-wedstrijd de opdracht om een demiperenijs te bereiden; een mix van 

sorbet- en roomijs. Na de halve finale waren er nog tien over, onder wie Myrne 

Meulendijks van ’t IJshofje uit Meijel. Dat ze de eindstrijd haalde, was een prestatie 

op zich. „Wij hadden geen demi-ijs in ons assortiment en ook geen perenijs. Voor 

mijn moeder en mij was het zoeken naar de juiste smaak en structuur dus echt wat je 

noemt een beproeving. Ook omdat het ijs qua zachtheid en gladheid moest passen 

bij onze andere ijssoorten. Natuurlijk hadden we al gekeken naar ingrediënten 

waarmee we het hele seizoen dit lekkere ijs kunnen maken en aanbieden in de salon, 

voor het geval dat we zouden winnen.” 



Girlpower is de krachtbron van ’t IJshofje. Mariëlle Meulendijks (53) startte dertien 

jaar geleden in een pand aan de Dorpsstraat met niet veel meer dan een vitrine en 

een ijsmachine. Dochter Myrne (25) stapte een paar jaar terug in de zaak en sinds 

kort draait ook haar jongere zus Fenne (21) mee. Een team van jonge meiden maakt 

het vrouwenbolwerk compleet. 

In de Peelstreek is ’t IJshofje al jaren een begrip. Daarbuiten doet de naam alleen bij 

de echte liefhebbers een belletje rinkelen. Terwijl de salon in 2018 al een keer de 

Gouden IJsspatel won voor het lekkerste bosbessenijs van Nederland en vorig jaar 

als zesde eindigde met een eigen recept voor stracciatella. Hebben de Meijelse 

ijsmaaksters destijds verzuimd om het succes slimmer te vermarkten? „Nee hoor, 

toen overviel het ons, aangezien we voor de eerste keer aan de wedstrijd deelnamen. 

Bovendien gaat er niets boven mondtot-mondreclame, is onze ervaring. Lekker ijs 

verkoopt zichzelf.” 

Plannen om meer IJshofjes te openen, heeft de familie Meulendijks niet. Evenmin 

dromen ze van een ijsimperium à la Clevers. Authentiek en ambachtelijk ijs maken 

met goede ingrediënten en veel fruit staat voorop. Ambitieus zijn moeder en dochters 

daarentegen wel. Door het winnen van de ijsvakwedstrijd zijn ze automatisch 

genomineerd voor de titel IJssalon van het Jaar.  

Beste ijssalon van het land?  

Voor ’t IJshofje, dat op 8 maart de deuren opende voor het nieuwe seizoen, breekt 

daarmee een spannende tijd aan. De komende maanden krijgen alle genomineerden 

bezoek van een , die ogen, oren en smaakpapillen goed de kost zal geven. „Wat dat 

betreft mogen we ons gelukkig prijzen dat het terras net een frisse opknapbeurt heeft 

gehad. Ook is onlangs een nieuwe air-trampoline voor de kids geplaatst. En in 2020 

hebben we nog een grote nieuwe ijskeuken gekregen. De onaangekondigde 

hygiënecheck zien we dan ook met vertrouwen tegemoet. Maar om de keurmeesters 

ervan te overtuigen dat we de beste zijn, zullen we met z’n allen nog een stapje extra 

zetten. Wat ons sterkste punt is? Van klanten krijgen we vooral complimenten over de 

gastvrijheid en gezellige sfeer. Het is hier altijd een vrolijke boel.”  

’t IJshofje gaat als enige Limburgse kandidaat de strijd aan met ijssalons uit Haps, 

Voorhout, Eersel, Zevenaar en Wassenaar. Medio juni wordt uit deze zes nominaties 

de winnaar gekozen 

 

 


